
 

MENUKORT 
 
 
FROKOST 11.00-16.00 
 
Stjerneskud     98.00 
Pariserbøf     98.00 

 
 
FROKOST / AFTEN 

Clubsandwich med lun kylling, bacon og karrydressing  95.00 
Sandwich med hjemmerørt tunsalat   95.00 
Oksesandwich med krydrede oksestrimler og tzaziki  95.00 
 
Kyllingesalat med urtecreme    95.00 
Pastasalat vendt i urtecreme med krydrede oksestrimler  95.00 
Skaldyrssalat     95.00 
Croque madame: toast, skinke, ost, tomat, spejlæg, salat 89.00 
Quiche Lorraine: bacon-ost-løgtærte med frisk salat  89.00 
 
Schaumburger med hakkebøf, ost, bacon, grønt og dip  129.00 
Burger med kyllingebryst, karrydressing, bacon, grønt og dip 129.00 
Vælg mellem kartoffelbåde eller steakfritter 
 
Nachos med ost    85.00 
Nachos med ost og kylling    95.00 
Serveres med salsa, guacamole, creme fraiche og jalapenos  
 
Steakfritter med dip    49.00 
Kartoffelbåde med dip    49.00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

AFTENKORT tirsdag-torsdag 17.00-20.00, fredag-lørdag 17.00-21.00 
 
FORRETTER: 
Rejecocktail klassisk    82.00 
Fersk røget laks på sprøde salater med urtedressing  88.00 
Vinbjergsnegle i rørt hvidløgssmør   88.00 
 
HOVEDRETTER: 
Bøffer af irsk kødkvæg grillet på lavastensgrill 
 
Ribeye 300g/400g/500g    270/310/340 
Oksemørbrad 200g/300g    265/320 
 
Vælg mellem dagens kartoffel, steakfritter eller kartoffelbåde. 
Vælg mellem hvidløgssmør eller bearnaisesmør 
Tillæg for sauce    25.00 
 
Grillet unghanebryst med nye kartofler, dagens grønt og sauce Calvados 178.00 
 
DESSERTER: 
Creme brulee med sorbet    75.00 
Hjemmebagte pandekager med vanilleis   75.00 
Gateau Marcel fransk chokoladekage med is   75.00 
Ostetallerken 4 slags ost med tilbehør   75.00 
 
KAFFE: 
Kop kaffe     20.00 
Glas the     25.00 
Cafe Latte     25.00/35.00 
Cappucino     25.00 
Espresso single/dobbelt    22.00/30.00 
Luksus Latte cafe latte med karamelsirup og flødeskum  45.00 
Varm kakao med flødeskum    35.00 
Choko toffee varm kakao med karamelsirup og flødeskum  45.00 
Choko mokka varm kakao, espresso og flødeskum  45.00 
Irish coffee whisky, kaffe og flødeskum   50.00 
French coffee Gran marnier, kaffe og flødeskum  50.00 
Between kaffe Kahlua, rom, kaffe og flødeskum  60.00 
Kaffe med Baileys    50.00 
 
BØRNEMENU: (serveres til børn under 12 år) 
Kyllingefilet med pasta eller fritter   55.00 
Fiskefilet med fritter    55.00 
Pommes frites     35.00 
Hjemmelavet is med chokoladesauce   35.00 
Pandekage med is og chokoladesauce   39.00 
 



 

KOLDE DRIKKE: 
 
SØBOGAARD øko saft    35.00 
Hyldeblomst – solbær – æble/solbær 
mynte – æblejuice – appelsinjuice – hindbær – jordbær/hyldeblomst  
 
ICETEA peach – peach light – lemon   40.00 
 
FLASKE SODAVAND    30.00 
Cola – Cola zero – Sprite – lemon – Fanta – danskvand  
danskvand m/ citrus 
 
KILDEVÆLD 50 cl    20.00 
ISVAND fra hanen    20.00 
Friskpresset appelsinjuice    35.00/50.00 
 
FADØL Carlsberg – Carls Special – Tuborg Classic  30.00/50.00 
Fur øl     65.00 
 
SOMMERSBY cider    50.00 
 
HUSETS VIN rød/hvid/rose   1 fl 248.00 
HUSETS VIN rød/hvid/rose   glas 55.00 
 
HVIDVINE: 
Potrero grande, Chardonnay/Sauvignon Blanc, Chile  248.00 
Redwood wineyards, Chradonnay, Californien  275.00 
Los Haraldos, Chardonnay – fadlagret, Argentina  275.00 
La Bascula, Catalan Eagle, Spanien   275.00 
 
CHAMPAGNE: 
Moet & Chandon Brut Imperial   695.00 
 
RØDVINE: 
Potrero grande, cabernet/merlot, Chile   248.00 
Redwood Wineyards, Cabernet, Californien   275.00 
Los Haroldos, Malbec – fadlagret, Argentina   275.00 
La Bascula, Turret Fields, Spanien   275.00 
Tenuta Curezza, Primitivo, Italien   275.00 
Amarone, Classico Aurum, Italien   695.00 
Flor de Pingus, Spanien    1195.00 
Chateau de Pommard, 2006, Bourg, Frankrig  1195.00 
 
 


