
SELSKABSMENU 
BEST WESTERN HOTEL SCHAUMBURG 

 

 

FORRETTER: 
 

Røget lakseroulade med ørredmousse lagt på krydderurtesalat med brøndkarsecreme 
Kr. 84,00 

 
Reje- og skaldyrssalat i paprika/dild dressing på salat 

Kr. 82,00 
 

Cognacflamberede black tiger rejer på laksemousse. Hertil safransauce og frisk spinat 
Kr. 92,00 

 
Tapastallerken med udvalg af specialpølser og skinker 

Kr. 88,00 
 

Cremet fiskesuppe med dampet fisk og skaldyr 
Kr. 68,00 

  

 

 

 

  

 

 

HOVEDRETTER 
 

Oksemørbrad stegt med basilikumpesto med sauce Bordelaise 
Kr. 210,00 

Ungkvægsfilet stegt med urter, hertil portvinssauce 
Kr. 198,00 

 
Dijonstegt oksefilet garneret med unghane med kraftig skysauce 

Kr. 195,00 
 

Kalvemørbrad serveret med timiansauce 
Kr. 210,00 

 
Hovedretten fra Buffet 1 

Kr. 195,00 

Hovedretten fra Buffet 2 
Kr. 210,00 

 
 

Alle hovedretter serveres med udvalg af årstidens grønt samt dagens kartoffel eller efter Deres ønsker. 
  

 
 
 
 
 



 

DESSERTER: 
 

Schaumburg Grand Desserttallerken med udvalg af kage, mousse og is samt frisk frugt og bær 
Kr. 92,00 

 
Creme Brulee med årstidens sorbet og twill. 

Kr. 78,00 
 

Islagkage med 2 slags parfait og nøddebund, serveres med coulis og frisk frugt 
Kr. 72,00 

 
Dessertbuffet med udvalg af husets dessertkager, tærter, is, sorbet, frugt  

og stort ostebræt med hjemmebagt brød 
Kr. 115,00 

  

 

 
 
 
 

 

    

 

BUFFET 1: 
 

Indbagte rejer med sur/sød ingefærsauce 
Gratineret helleflynder med spinat og Mornaysauce 

Norsk røget laks med grønne asparges og sauce Verte 
 

Helstegt okseculotte 
Dijonstegt ungkvægfilet 

Sesamstegt unghanebryst 
Timianstegte kartoffelbåde 

Skysauce 
Grøntsagstærter 

Bønnesalat med marinade af soltørrede tomater og rødløg. 
Stort salatbord med hjemmelavede dressinger 

Hjemmebagt brød og smør 
 

Udvalg af husets dessertkager og tærter med is, creme fraiche og marinerede bær. 
Frugtkurv 

Ostebræt med udvalg af europæiske oste 
 

Kr. 325,00 

 
 
 
 

 

 

 

 

 
 
 



 
BUFFET 2: 

 

Reje- og skaldyrssalat i paprika/dilddressing 
Varmrøget laks på sprøde salater. 

Butterdejsindbagt laksefilet med spinat 
 

Glaseret skinke 
Helstegt oksefilet 

Smørstegte kartofler med persille 
Skysauce 

Stort salatbord med hjemmelavede dressinger 
Hjemmebagt brød og smør 

 
 

Kr. 249,00 
 

     

 

 

 

  KLASSISKE DANSKE RETTER: 
 

Kalv stegt som vildt med hvide kartofler og vildtsauce, hertil pære med gele, surt og sødt,  
chips samt waldorffsalat. 

Kr. 178,00 
 

Gammeldags oksesteg med hvide kartofler,brun sauce, 2 slags grønt,  
surt og sødt og glaserede perleløg 

Kr. 168,00 

Flæskesteg med hvide og brune kartofler samt sauce,  
hertil rødkål, surt og chips. 

Kr. 168,00 
 

Wienerschnitzel med pommes saute og smørsauce,  
hertil Wienerdreng og ærter. 

Kr. 178,00 
 

Dansk hakkebøf med hvide kartofler og brun sauce,  
hertil bløde løg og surt. 

Kr. 168,00 

 

 

 
 
 
 
  



NATMAD 
 

Traditionelt pølsebord med 5 slags pålæg, lun leverpostej med bacon, forskelligt tilbehør.  
Hertil lune rundstykker og grovbrød 

Kr. 72,00 
 

Hotdogs med røde pølser med diverse tilbehør 
Kr.  68,00 

 
Cremet aspargessuppe med boller og hjemmebagt brød 

Kr. 68,00 
 

Croissanter med karry/hønsesalat samt skaldyrssalat i paprika/dilddressing. 
 Hertil salat og hjemmebagt brød. 

Kr. 72,00 

 

 

 

SELSKABSPRISER 
 

Velkomstdrink 
3 retters menu (fra selskabsmenuen) 

Kaffe/the med chokolade 
Natmad (fra selskabsmenuen) 

Pr. person kr. 485,- 
 
 

Velkomstdrink 
3 retters menu (fra selskabsmenuen) 

Kaffe/the med chokolade samt cognac/likør 
Natmad (fra selskabsmenuen) 

Vin samt øl og vand ad libitum indtil kl. 01.00 
 

Pr. person kr. 795,- 

Bemærk efter kl. 01.00 afregnes der  
kr. 500,- pr. tjener pr. påbegyndt time 

 

 
 

Overnatning ifm. selskaber: 
Dobbeltværelse kr. 995,- 
Enkeltværelse kr. 895,-   

 

 

Priserne i selskabsmenuen er gældende ved bestilling af min. 20 couverter. Priserne på buffet er gældende ved 
minimum 30 couverter. Vi hjælper gerne med at sammensætte en menu til mindre selskaber.     


