SELSKABSMENU
BEST WESTERN HOTEL SCHAUMBURG

FORRETTER:

Raget lakseroulade med grredmousse lagt pa krydderurtesalat med brgndkarsecreme
Kr. 84,00

Reje- og skaldyrssalat i paprika/dild dressing pa salat
Kr. 82,00

Cognacflamberede black tiger rejer p& laksemousse. Hertil safransauce og frisk spinat
Kr. 92,00

Tapastallerken med udvalg af specialpglser og skinker
Kr. 88,00

Cremet fiskesuppe med dampet fisk og skaldyr
Kr. 68,00

HOVEDRETTER

Oksemgrbrad stegt med basilikumpesto med sauce Bordelaise
Kr. 210,00

Ungkveegsfilet stegt med urter, hertil portvinssauce
Kr. 198,00

Dijonstegt oksefilet garneret med unghane med kraftig skysauce
Kr. 195,00

Kalvemgrbrad serveret med timiansauce
Kr. 210,00

Hovedretten fra Buffet 1
Kr. 195,00

Hovedretten fra Buffet 2
Kr. 210,00

Alle hovedretter serveres med udvalg af arstidens grgnt samt dagens kartoffel eller efter Deres gnsker.




DESSERTER:

Schaumburg Grand Desserttallerken med udvalg af kage, mousse og is samt frisk frugt og beer
Kr. 92,00

Creme Brulee med arstidens sorbet og twill.
Kr. 78,00

Islagkage med 2 slags parfait og ngddebund, serveres med coulis og frisk frugt
Kr. 72,00

Dessertbuffet med udvalg af husets dessertkager, teerter, is, sorbet, frugt
og stort ostebraet med hjemmebagt brad
Kr. 115,00

BUFFET 1:

Indbagte rejer med sur/sgd ingefeersauce
Gratineret helleflynder med spinat og Mornaysauce
Norsk rgget laks med grgnne asparges og sauce Verte

Helstegt okseculotte
Dijonstegt ungkvaedfilet
Sesamstegt unghanebryst
Timianstegte kartoffelbade
Skysauce
Grgntsagsteerter
Bgnnesalat med marinade af soltgrrede tomater og rgdlag.
Stort salatbord med hjemmelavede dressinger
Hjemmebagt brad og smar

Udvalg af husets dessertkager og teerter med is, creme fraiche og marinerede beer.
Frugtkurv
Ostebraet med udvalg af europeeiske oste

Kr. 325,00




BUFFET 2:

Reje- og skaldyrssalat i paprika/dilddressing
Varmrgget laks pa sprgde salater.
Butterdejsindbagt laksefilet med spinat

Glaseret skinke
Helstegt oksefilet
Smgrstegte kartofler med persille
Skysauce
Stort salatbord med hjemmelavede dressinger
Hjemmebagt brad og smar

Kr. 249,00

KLASSISKE DANSKE RETTER:

Kalv stegt som vildt med hvide kartofler og vildtsauce, hertil psere med gele, surt og sgdt,
chips samt waldorffsalat.
Kr. 178,00

Gammeldags oksesteg med hvide kartofler,brun sauce, 2 slags gront,
surt og sgdt og glaserede perlelgg
Kr. 168,00

Fleeskesteg med hvide og brune kartofler samt sauce,
hertil redkal, surt og chips.
Kr. 168,00

Wienerschnitzel med pommes saute og smgrsauce,
hertil Wienerdreng og eerter.
Kr. 178,00

Dansk hakkebgf med hvide kartofler og brun sauce,
hertil blgde l@g og surt.
Kr. 168,00




NATMAD

Traditionelt pglsebord med 5 slags paleeg, lun leverpostej med bacon, forskelligt tilbehgar.
Hertil lune rundstykker og grovbrad
Kr. 72,00

Hotdogs med rgde pglser med diverse tilbehgr
Kr. 68,00

Cremet aspargessuppe med boller og hiemmebagt brad
Kr. 68,00

Croissanter med karry/hgnsesalat samt skaldyrssalat i paprika/dilddressing.
Hertil salat og hjemmebagt brad.
Kr. 72,00

SELSKABSPRISER

Velkomstdrink
3 retters menu (fra selskabsmenuen)
Kaffe/the med chokolade
Natmad (fra selskabsmenuen)

Pr. person kr. 485,-

Velkomstdrink
3 retters menu (fra selskabsmenuen)
Kaffe/the med chokolade samt cognac/likar
Natmad (fra selskabsmenuen)
Vin samt gl og vand ad libitum indtil kl. 01.00

Pr. person kr. 795,-

Bemeerk efter kl. 01.00 afregnes der
kr. 500,- pr. tjener pr. pabegyndt time

Overnatning ifm. selskaber:
Dobbeltveerelse kr. 995,-
Enkeltveerelse kr. 895,-

Priserne i selskabsmenuen er gaeldende ved bestilling af min. 20 couverter. Priserne pa buffet er gaeldende ved

minimum 30 couverter. Vi hjelper gerne med at sammensatte en menu til mindre selskaber.
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